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Menu mensuel du déjeuner [ Cours de viande / Cours de poisson / Cours de steak ]
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Hors d’ oeuvre  Sélection d’ entrées du chef
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Soupe Potage saisonnier / Minestrone

IN A TAFZ

Pain Pain de seigle
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Plat  Viandes / Poissons / Steak de longe de beeuf
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Desserts  Le meilleur pudding de la colline avec Glace a la vanille d'Appi Kogen et fruits de saison
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Curry de boeuf & cuisson lente / Salade
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Pates du chef / Salade
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